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Le M

Lage

apéritif | durant 2h00

diner assls durant 4h

open bay | durant 3 a 4h

tarifs valable | 3 partir de 100 personnes dans un

rayon de 20 km autour de Genéve

vos interlocuteurs | Frédéric Vallet
et/ou| 079 210 40 60

Cyril Grellier
076 255 68 00
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P,

i
otre Mariage

votre chef de projet

un conseiller & interlocuteur unique pour monter votre

projet, présent du début a la fin de votre événement

Le service de 171/100 0 0=hoo durant 10h00 au total, de I'apéritif a la fin de 'open bar

La tenue du ‘Persowwet chemise blanche, cravate de couleur et veste

noire

1 Mattre d’lhotel  professionnel aguerri de 'événementiel
il a au moins 15 années d’expérience en service et

sera a I'’écoute des désirs de vos convives

4 Serveurs | ils sont 'une des clés de volte du succes de votre

événement

1 Garcon 0!’0{—{106 il gére tout le matériel de votre réception, homme de

'ombre, il reste indispensable aux serveurs

2 Culsiniers  pour que les finitions de la gastronomie soient

irréprochables.

Le Budoet 3 900.-

Soit pour 100 pax, 39.-/ personne
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P,

otre Mariage

le cocletall 12 piéces

le salé {mid Mousseline de fera et petits pois frais a la pistache
Macaron chevre au piment d'Espelette
Briochine de foie gras a la gelée d’abricot
Sablé parmesan reblochon au pesto de roquette
L’effeuillé de Tandoori « chicken » en pirogue

Mini navette de fromage frais et épices de la garrigue

le salé chaud = Mini hamburger de magret de canard et fondant de

reblochon
Croque-madame au pain de mie rouge et ceuf de caille
Maki de foie gras et Cecina a la sauce laquée

Enroulé de saumon, asperge et poivron, sauce a l'ail

des ours

Le Budget 2 300.-

Soit pour 100 pax, 23.-/ personne

Offre mariage 2016

www.osaveur.ch
é @/6’“ r contact@osaveur.ch

Traiteur Evénementiel



P,

i 2
otre Mariage

Le diney

Lo mlse en bouche cappuccino de foie gras et son crumble
ou

velouté d’asperges blanches, creme a la truffe.

L'entrée | fricassée de Saint-Jacques a la mignonette blanche et
crémeux de pois vert, coulis de poivron rouge

framboisé

Le plat prinelpal | gos de canard réti, jus court, racines de légumes
oubliés, Parmentier chevillard des sous-bois
ou
grenadin de veau au petit lait d'amande, sirop de
morille, Gargouillou ardéchois, bocal de pomme de

terre des champs

Le dessert grand buffet de desserts de patisseries & pyramide de

macarons maison multicolore (18 parfums)

le Budget 7 700.-

Soit pour 100 pax, 77.-/ personne
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les softs

Les vins accompagnant

cocktall et votre diner
(1 boutellle / = clients, maximum)

le champagine ou mousseux
les bolssons chaudes

Open bar en {'u/u oe solrée

Le Budget
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La ververie

Le mobilier § nappage

POUr Une moyenne de =0 pers.

la cutsine événementielle

Le petit wmatériel de senvice

transport § liviratson

Le Budget
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exemple de mise en place

La ververie

Le mobilier § nappage

valsselle § couverts

Le Budget
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2 & N

Permettant d’'assolr 20 convives

le Budget
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le personnel

la gastronomie

les boissons

le matériel cocktail
I'art de la table

le mobilier lounge

le budget total ht

TVA 2 8%
le Budget Total ttc

www.osaveur.ch

Sqrear.,

Soit pour 100 pax, 198.- / personne

contact@osaveur.ch
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